
Brindem 
junts

RECEPCIÓ I APERITIU

ENTRANT

PEIX

SORBET

CARN

POSTRE

PETIT FOURS & TRADICIÓ

BODEGA BY JUVÉ & CAMPS

Cremós de xocolata negra, praliné d’avellana, gerd
i gelat de vainilla

Corpinnat Brut Cinta Púrpura · D.O. Corpinnat
Vi blanc Ermita d’Espiells · D.O. Penedès

Vi negre 822 · D.O. Ribera del Duero
Aigües minerals, refrescos i cervesa

Selecció de petit fours
Torrons i dolços nadalencs

12 raïms de la sort

Amanida tèbia de llamàntol sense feina, alvocat, tomàquet 
confitat, cítrics i vinagreta de coral

Copa de cava de benvinguda
Xips de verdures

Blinis de salmó fumat
Ostra amb granissat de poma verda i llima

Tartaleta cruixent de steak tàrtar i mostassa antiga
Croqueta cremosa de pernil ibèric

Brioix de salmó fumat, crème fraîche i anet
Pernil ibèric amb pa de coca

Filet de vedella, parmentier trufada, escalunya confitada, bolets 
de temporada i suc reduït de Porto

Llobarro rostit, crema d’api-rave, verdures baby i beurre blanc de cava

Sorbet de llimona i menta fresca al cava

SOPAR DE GALA

Fi D’Any

SOPAR + BARRA LLIURE 
+ ACTUACIÓ + DJ

/ persona180€

PACK ALLOTJAMENT
FI D’ANY

/ persona295€
en habitació doble

*de descompte en reserves
confirmades i abonades
abans de l’1 de desembre.

10%

MÚSICA EN DIRECTE
durant l’aperitiu

NIT AMB DJ
00:00 — 04:00
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