
RÉCEPTION ET APÉRITIF

ENTRÉE

POISSON

VIANDE

PETITS FOURS & TRADITION

BODEGA BY JUVÉ & CAMPS

Crémeux de chocolat noir, praliné de noisette, framboise
et glace à la vanille

Corpinnat Brut Cinta Púrpura · D.O. Corpinnat
Vin blanc Ermita d’Espiells · D.O. Penedès

Vin rouge 822 · D.O. Ribera del Duero
Eaux minérales, boissons sans alcool et bière

Sélection de petits fours
Nougats et douceurs de Noël

12 grains de raisin porte-bonheur

Salade tiède de homard, avocat, tomate
confite, agrumes et vinaigrette de corail

Coupe de cava de bienvenue
Chips de légumes

Blinis de saumon fumé
Huître, granité de pomme verte et citron vert

Tartelette croustillante de steak tartare et moutarde à l’ancienne
Croquette crémeuse de jambon ibérique

Brioche de saumon fumé, crème fraîche et aneth
Jambon ibérique avec pain de coca

Filet de bœuf, parmentier truffé, échalote confite, champignons
de saison et jus réduit au Porto

Bar rôti, crème de céleri-rave, légumes baby et beurre blanc au cava

Sorbet citron et menthe fraîche au cava

DÎNER DE GALA

Nouvel An

DÎNER + BAR OUVERT +
SPECTACLE + DJ

  / personne180€

PACK HÉBERGEMENT
NOUVEL AN

  / personne295€
en chambre double

*de réduction sur les
réservations confirmées et

réglées avant le 1er
décembre.

10%

MUSIQUE EN DIRECT
pendant l’apéritif

SOIRÉE AVEC DJ
00:00 — 04:00

DESSERT

SORBET

Trinquon
s 

ensemble


	Nouvel An

